
ВІДДІЛ ОСВІТИ, СІМ’Ї, МОЛОДІ ТА СПОРТУ НОСІВСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ

ОБҐРУНТУВАННЯ 
технічних та якісних характеристик закупівлі риби, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))
Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія: Відділ освіти, сім’ї, молоді та спорту Носівської міської ради, 17100, Чернігівська область, м. Носівка, вул. Центральна, 20, 41104003, орган місцевого самоврядування.
[bookmark: _heading=h.gjdgxs]Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Риба хек (тушка) (код 15221000-3 Морожена риба), філе хека (15221000-3 Морожена риба) філе минтая (15221000-3 Морожена риба) код 15220000-6 – Риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені за ДК 021.:2015 Єдиного закупівельного словника
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі: відкриті торги за особливостями UA-2023-12-13-001630-a.
Розмір бюджетного призначення: 501 700,00 грн.. Розрахунок потреби для забезпечення потреб Замовника у закупівлі якісних продуктів  для належної організації харчування в закладах освіти, що підпорядковані відділу освіти, сім’ї, молоді та спорту Носівської міської ради у 2024 році, передбачено кошторисом та річним планом закупівель на 2024 рік, ґрунтується на всіх фактичних складових ціни та включає в себе вартість ціни на товар, податки і збори, що сплачуються або мають бути сплачені, усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо формування ціни на відповідний товар. 

Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: 501 700,00 грн.
Замовником здійснено розрахунок очікуваної вартості товарів методом порівняння ринкових цін відповідно до примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, яка затверджена наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020 № 275.
Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі визначена підставі закупівельної ціни попередньої закупівлі з врахуванням вартості послуг та витрат постачальника, а також коливання ціни на ринку.
Обґрунтування технічних, якісних характеристик. 
	Найменування товару
	Характеристика товару
	Кількість, кілограми

	риба хек (тушка)
	Риба морожена (Хек без голови). Поверхня риби ціла, рівна, чиста, недеформована. Природного кольору, консистенція м’язів – щільна. Запах після розморожування притаманний свіжій рибі без сторонніх і присмаків. Тушка без голови, без нутрощів, з чистою поверхнею, без пошкоджень, заморожена сухим штучним способом. Не допускається присутність льоду. Риба має бути упакована в термозварені пакети або мішки-вкладиші з полімерних матеріалів. Постачальник повинен гарантувати відповідність якості риби мороженої (хек без голови) вимогам державних та/або міжнародних стандартів за умовами дотримання правил зберігання та транспортування товару. Строк (термін) придатності: від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 90 %.
	1000

	філе хека
	Філе хека - чисте, рівне, ціле, без значного деформування. Без шкіри. Консистенція після розморожування - туга, властива цьому виду риби. Колір філе властивий цьому виду риби. Запах (після розморожування) - властивий свіжій рибі, без стороннього запаху. Заморожене не більше одного разу. Строк (термін) придатності: від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 90 %.
Заморожене філе повинно бути запаковане таким чином, щоб унеможливити зневоднення, окиснювання і забезпечити цілість та якість під час транспортування, зберігання і реалізації.
	1000

	філе минтая
	Філе минтая - чисте, рівне, ціле, без значного деформування. Без шкіри. Консистенція після розморожування - туга, властива цьому виду риби. Колір філе властивий цьому виду риби. Запах (після розморожування) - властивий свіжій рибі, без стороннього запаху. Заморожене не більше одного разу. Строк (термін) придатності: від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 90 %.
Заморожене філе повинно бути запаковане таким чином, щоб унеможливити зневоднення, окиснювання і забезпечити цілість та якість під час транспортування, зберігання і реалізації.
	1000


Кожна партія товару повинна відповідати заявці Замовника, та мати супроводжувальні документи, що підтверджують якість товару (копія посвідчення про якість та/або копія декларації виробника тощо) із зазначенням строку придатності, умов зберігання та температурного режиму. Зміст маркування: назва місцезнаходження виробника, пакувальника, назва місця походження, товарний знак виробника, позначення маси нетто, чи об'єму, склад продукту, поживна (харчова) та енергетична цінність (калорійність) харчового продукту, строк (термін) придатності, умови зберігання, дата виготовлення (виробництва) і дата пакування (або фасування), на споживчу тару обов'язково наносять кінцеву дату споживання (термін придатності) «вжити до», або дату виробництва та строк придатності продукту, нанесення позначень нормативних документів тощо. Тара та упаковка товару повинні бути  чистими, сухими, без стороннього запаху й порушення цілісності, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству, містити термін та умови придатності харчових продуктів. 
Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 90 % від загального терміну придатності товару. 
[bookmark: _GoBack]Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Законів України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі змінами), «Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення» від 24.02.1994 р. №4004-ХІІ, наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.12.2012 № 1140 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил «Медичні вимоги до якості та безпечності харчових продуктів та продовольчої сировини», спільних наказів МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227 та постанови КМУ від 24 березня 2021 р. № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку». Неякісний товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник. 
